GAUSTADTER HAUPTSTRABE 92 - 96049 BAMBERG
TEL:+4995161818

MONTAG RUHETAG
DIENSTAG -SONNTAG 11:30-14:30 UHR
& 17:00-22:00 UHR

MITTAGSMENMU
DIENSTAG - FREITAG 11:30-14:30 UHR

ASIAN CUISINE

HIKARU SUSHI
& ASIAN KITCHEN

RESTAURANTS

SPEISEKART

c{oB/A~EIE
WELCOME TO HKARU RESTAURANT

Geniefllen Sie lhre kulinarische Reise mit dem Service des HIKARU-Teams
Enjoy your culinary journey with service from the HIKARU team



ASIAN CUISIME

WELCOMETO

HIKARU
RESTAURANT

Tauchen Sie ein in eine andere Welt,
in der Frische und Tradition grofigeschrieben werden.
Erleben Sie inmitten BAMBERG eine Wellness-Oase fiir
lhre Geschmacksknospen!
Lassen Sie den Alltag in HIKARU hinter sich und entdecken Sie
die kulinarische Yiefalt Asiens:
Das frische Geschmackserlebnis auf japanische Art!

Vielen Dank vom Restaurant.

HYBEITENET

WIRWONSCHEN IHNEN EINEN WUNDERBAREN

AUFENTHALT IM HIKARU RESTAURANT.
FUR ALLERGEN UBERSICHT | FRAGEN SIE BITTE DAS PERSONAL!

HINWEIS:

Alle Abbildungen in dieser Speisekarte dienen ausschlieBlich ‘
zu lllustrations- und Werbezwecken. |




Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzsioffen oder Unvertrfiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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SUPPEN : YORSPEISEN

MISOSUPPE ' 590 €
Sojabohnen mit Tofu und Seetang

TOM-KHA-GAI 6,50 €
Hahnchenbrust und Gemiise

TOM YAM * 690 €
mit Garnelen und Gemiise

RAMEN HUHN ™ 990 €
Eiernudeln mit Hahnchenbrust und Gemiise

UDON HUHN *© 10,50 €
Weizennudeln mit Hadhnechenbrust und Gemiise

GYQOZA " 690 €
Gebratene Teigtaschen mit Hahnchen und Gemiisefiillung

EBINNKIU *' 830€
Garnelen und Knoblauch-Sojasauce

CRISPY POCKET © 750 €
Garnelen in Kartoffelmantel

KOREAN FRIED CHICKEN * (pikant) / 8,50 €
mit Hahnchenfleisch

HITOMI * 9,00 €
3 Taschenkrebs mit scharfer Sauce

VEGAN NASU ° 690 €
Auberginen in SUB-Sauer-Ingwer-Sojasauce

VEGAN EDAMAME 6,50 €
Gedampfte griine Sojabohnen mit Meersalz

TSUKI ** 790 €
Gebackene Garnelenteigtaschen

HANA " 7190 €
Gebackener Tintenfisch mit Chili-Limetten-Sauce

KEIKO ** 6,50 €
Gedampfte Teigtaschen mit Garnelenfiillung

POPPYCORN " Maistempura 690 €
VEGETARISCH 6 MINI-FRUHLINGSROLLEN ° 500 €
mit Gemiisefiillung

SOMMERROLLEN 2 STK.

A. Gemiise und Tofu ' ® 8,00 €
B. Hahnchenbrust 8,50 €
C. Lachs *® 900 £
D. Ente 850 €
E. Garnelen” 900 €

6 EBl TEMPURA " Tempura von Riesengarnelen 18,00 €



Sollien Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to CDI"lCt us.
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SPIESSE

EBI"®
Zwei Garnelenspiefle

SATE ®
Drei marinierte Hihnerspiefe
mit Erdnusssauce

YASAI
Zwei Gemusespielle

ASUPARA “
Zwei Spargelspielie in Tempura

8§90 €

890 €

790 €

890 €



KALTE YORSPEISEN

+
28 VEGAN GOMAAE ** ® 6,50 €
Spinat mit Sesam und Erdnusssauce
29 VEGAN HIYASHI WAKAME ®» 190 €
Seetangsalat
30 Ki " 890 €

Fruchtige Mangostreifen
mit Tintenfisch und Garnelen,
frischer Minze und Keriander

31 YO " 890 €
Glasnudelsalat mit Garnelen,
Tintenfisch und Gemise

32 BANGKOK BABY 13,90 €
Lauwarmer, krosser Entenwiirfelsalat
mit Chili, Keriander, Zwiebeln
und versch. Krautern

33 TUNA TATAKI ** 1790 €
Angegrillter Thunfisch in Sesamkruste

34 TUNA CARPACCIO * N0 €
Thunfisch-Carpaccio mit Hausdressing

35 SAKE CARPACCIO * 1090 €
Lachs-Carpaccio mit Hausdressing

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertrifiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.




SALAT

+
34 HAUSGEMACHTER SALAT 6,00 €
A. mit Avocado ® 790 €
B. mit Sashimi® 1590 €
C. mit Hiihnerfilet 1390 €
37 KAORI ° 16,90 €
Marinierter Thunfisch, Avecadowiirfel
auf Rucola-Spargel-Salat
38 SPICY CUCUMBER SALAT 6,50 €
Pikanter Gurkensalat
39 SPROSSENSALAT L00€
40 KIMCHI 46,00 €

o
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-""‘~-Sgllu:n Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertrfiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
T If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.




44. POKE BOWLS

+

Mix-Salat mit Sushireis, Avocado,
Gurke, Edamame, Seetangsalat, Mango,
Paprika, Teriyaki und Chili-Mayo

A. SAKE POKE BOWL ** 1590 €
Panierter Lachs

B. SASHIMI POKE BOWL" 1520 €
Thunfisch, Lachs

C. TEMPURA POKE BOWL ** 15,00 €
3 Garnelentempura

D. TOFU POKE BOWL ' 1290 €
E. CHICKEN POKE BOWL * 13,20 €
Knusprige Hahnchen

F. ENTE POKE BOWL * 1520 €

Knusprige Ente

» Zusarzstoffen oder Unvertriéiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
about alhe;ge;rm, additives or intolerances, please feel free to contact us.



HAUPTGERICHTE

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT.

136 GYUFILET® 2900 €
Zartes Beefsteak auf Zucchinigemise
mit japanischer Steaksolle

137 SAKETERI * 1990 €
Gegrilltes Lachsfilet mit Pak-Choi-Gemiise
und Teriyaki-Sauce

138 TORITERI' 1990 €
Zartes Hahnchenbrustfilet
mit Gemiise und Teriyaki-Sauce

139  KAMOMISO * 24,90 €
Barbarie-Entenbrust auf Brokkoli-Zuckerschoten
mit Kréuterseitlingen, fruchtiger Mango-Miso-Sauce

140 YAKITORI MIX" 1990 €
2 Ebi, 1 Yasai, 1 Tori (Spiefe)

141 WILDKRAUTER CURRY

A. mit Tofu, frisches Gemse, pikant' ® /_ 1690 €
B. mit Garnelen, frisches Gemiise pikant ° / 2290 €
C. mit Lachs, Frisches Gemiise, pikant ¢ / 2290 €

142 ENTENGERICHTE
knuspriger Ente, frischem Gemise und:

A. rotes Curry, pikant ¢ 2290 €
B. Mangososse 2290 €
C. Xa Ot (Lemongrass & Chili), scharf 1/ 2290 €

1435 HAHNCHENGERICHTE
knusprigem Hahnchen, frischem Gemiise und:

A. rotes Curry, pikant / 1990 €
B. Mangososse 1990 €
C. Xa Ot (Lemongrass & Chili), scharf 1/ 19590 €

144 HAHNCHENBRUST GERICHTE
Hahnchenbrust mit frischem Gemiise und:
A. Wildkr&uter Curry, pikant »
B. Mangososse
C. Xa Ot (Lemongrass & Chili), scharf 1/

.A.’SIJ.H ELIrSIhE

Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzsioffen oder Unvertrfiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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NUDELN /UDON

+
145 YAKISOBA
Japanische diinne Eiernudeln
A. Gemise ™" g 12590 €
B. Hdhnchen und Gemiuse *° 1390 €
C. knusprigem Hahnchen und Gemiise ** 1990 €
D. knuspriger Ente und Gemiise™ 19290 €
E. Garnelen und Gemiise ™™ 1990 €
146 YAKIUDON
Gebratene Weizennudeln
A. Gemiise ° ® 1390 €
B. Hahnchen und Gemilise © 1490 €
C. knusprigem Hahnchen und Gemiise” 2090 €
D. knuspriger Ente und Gemiise © 2050 €
E. Garnelen und Gemiise °° 2090 €
147
AKARI ** 2090 €

Knuspriges Hahnchen mit Gurken-Sesam-Sauce

prong B——=

~ Sollien Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen oder Unvertriiglichkeiten Inben,-milm Sie uns gerne an.
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.

\



Sollten Sie Fragen zu Allergenen, Zusatzsioffen oder Unvertrfiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an,
If you have any guestions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.
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NACHTISCHE

MOTCHI MIX 3 STUCK®
mit Sahne (japanischer Reiskucheneis)

MATCHA-EIS ®
Eine Kugel

SESAM-EIS *°
Eine Kugel

VANILLE-EIS *
Eine Kugel

OKASHI ®
Schwarzer Klebereis mit Kokosmilch

BANANOGU *
Gebackene Bananen
mit frischem Obst und Vanilleeis

200 €

350 €

3,50 €

300¢€

700 €

200 €
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Sollten Sie Fragen xu Allergenen, usatzsioffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an. Sollten Sic Fragen ru Allergenen, fosatestoffen oder Unvertriglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an. - —
If you hove any questions about allergens, sdditives or intolerances, plense feel free o confact us, If you bave sy questions about allergens, additives or lokerances, please feel (ree W contsct us,
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NIGIRI SPEZIAL NIGIRI

(1STK)) (2STUCK)

— . .
N1  SAKE®Lachs 390 € :
N2  MAGURO ° Thunfisch 420 € MN13 SPICY SAKE ° Lachstartar mit Tsuki-Sauce 750 €
N3 TAl“ Meerbrasse 3,50 € N14  SPICY TUNA ° Thunfischtartar mit Tsuki-Sauce 8,50 €
N4  TAKO *" Oktopus 3,50 € N15  SHIZUKA* 8,90 €
N5  EBI° Garnelen 350 € Lachs auf griinem Spargel,
NG  KANI "Krebsfleisch 350 € flam hiort.‘ﬁpuziul-Sr:lum
N7  UNAGI® Suwasseraal 4,20 € N16 HONOKA 9,50 €
N& TAMAGO ° Omelett 3,20 € Tuna auf Avocado, flambiert, Spezial-Sauce
NGO  INARI Frittierter Tofu 3,50 € N17 KRABBENCHIPS ™ 790 €
N10 HOKKIGAI" Trogmuschel 3.50€ mit Lachstartar und Spezialsauce
N11 TOBIKO ° Flugfischkaviar 350€ N18 KRABBENCHIPS ™ 890 €

N12 IKURA “ Lachskaviar 4,50 € mit Thunfischtartar und Spezialsauce
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ffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an. r " .ﬂ R 2T Yy L Sollten Sie yu Allergenen, Fusatzstoffen oder Unvertriglichke en ah-i.nf sprechen Sie uns gerne an.
ens, wdditives o intolerances, plense feel free o confact us, [ "' d L 5 i IF yom e any questions about allEreens, additives or inlolkerances; plc.we feel Iree 1o contset us.

" URAMAKI

(8 STK))

.'.
U1  ALASUKA “* Lachs, Gurke, Sesam 8,50 €
FFF= U2  SAKE MANGO ‘Lachs, Mango 8,50 €
U3 SAKE AVO ** Lachs, Avocado, Sesam 8,50 €

U4  UNAKYU k Gurke, Aal, Sesam B90 €
H OS 0 M A K I US  CALIFORNIA ** 890 ¢
Gurke, Garnelen, Avocado, Flugfischkaviar

(6 ST K) U6  SAKE KAWA * ' 790 €

Gebratene Lachshaut, Gurke, Sesam, Frischkase

U7 PIRIKARA AVO* 890 €
+ Thunfisch pikant, Avocado, Chilischoten
U8  PHILADELPHIA *¢ 890 €
Garnelen, Rucolq, Frischkase

U9 TEMPURA °*® 970 €
M1  KAPPA " Gurke und Sesam ® 500 € Frittierte Garnelen, Sesam, Frischkése, Avocado
M2 AVOCADO Avocado® 550 € U10  AIKO **° 790 €
M3  SHINIKO Eingelegter Rettich 500€ Raucherlachs, Avocado, Frischkése, Aalsolle, Sesam
M4  ASUPARA Griiner Spargel 5,50 € U1 RURI"™™ 790 €
M5  TEKKA ° Thunfisch 6,50 € Surimi, Avocado, Gurken, Tobiko
M6  SAKE “Lachs 6,30 € U2 RYO™ 950 €
M7  KANI HOSOMAKI °Krebsfleisch 6,00 € Thunfisch, Ruceola, Sesam
M& MANGO Mango® 550 € U13 SHISO® 200 €

M3 AVOSAKE ° Avocado, Lachs 6,50 € Marinierter Lachs, Tobikko, Avocado, Shisobléatter
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» Sollten Sie Fragen xu Allergenen, Fusatzsioffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
If o hove any questions about allergens, sdditives or intolerances, please feel free o confact us,

(8 STK))

*

YUKIKO "=*%'
Aal, Lachshaut, Gurke, Frischkase
On Tep: Lachs, Lachskaviar, Aalsauce

MOMO**
Mango, Lachstartar, Gurke, Kaviar
On Top: flambierter Lachs, Aal- & pikante Sauce

MIDORI “*'

Thunfischtartar, Spargel, Avocado
On Top: flambierter Thunfisch, Tobiko,
Aal- & Tsuki-Sauce

OCHI™*!
Thunfisch, Avocado, Sesam, gerducherter Lachs,
Unagi-Sauce, Auf Wunsch mit frischem Lachs

TOMOKO *<**
Ente im Tempurateig, Sesam, Avocado,
Chilischoten, Frischkase, Chilisauce

1590 €

1490 €

1590 €

1490 €

1200 €

HE

H7

HE

H9

H10

H11

H12

H13

H14

H15

H16

H17

H18

H19

H20

SATE ROLL *==*

Gebackenes Hahnchen,
Avocado, Sesam, Erdnusssauce
On Top: Erdnusssauce

YOKO
Gebackenes Hahnchen, Mangostreifen,
Gurke, Sesam, Spezial-Sauce

HIKARU SALMON ROLL “**f
Lachstartar, Frischkase, Avocado
On Top: Lachs, Chili, pikante Sauce,
Chilisauce, pikante Mayo

DAIK] -
Flambierter Lachs On Top, Garnele, Spargel,
Avocado, Tobikko, Unagisauce, pikante Mayo

EBISU '
Panierte Riesengarnelen, Gurke
On Top: Avocado, Shiso, Tobiko, Spezial-Sauce

SAZUKE ROLL ™™
Tempura-Garnelen, Avocado, Gurken
On Top: flambierter Thunfisch, Tobiko,
Unagisauce, pikante Mayo

TEMPURA SPEZIAL """
Tempura-Garnelen, Avocado, Gurken
On Top: flambierter Lachs, Tobiko,
Unagisauce, pikante Mayo

SUZUKO =*

Surimi

On Top: flambierter Lachs, Gurke,
Avocado, Unagisauce, pikante Mayo

SAKE MASA °<*#
Gebackene Lachshaut, Frischkase, Gurke
On Top: flambierter Lachs, Unagisauce

HANA %
Aal, Avocado, Gurken
On Top: Lachs, Tobiko, Spezial-Sauce

HIROKO "
Surimi, Gurken
On Top: Avocado, Tsuki- & scharfe Sauce

MORITA #
Lachshaut, Gurke
On Top: Avocado, Tsuki-Sauce

NISU ==&
Garnelentempura, Frischkése, Rucola
On Top: Avocado, Unagisauce

OGAWA “*
Lachshaut, Rettich
On Top: Thunfisch, Chilisauce, Mayo-Sauce

LACHS OCHI *
Thunfisch, Avocado, Spargel
On Top: Lachs, Unagisauce und Mangosauce

12,00 €

12,00 €

1590€

14,90 €

15,00 €

1590 €

14,90 €

14,00 €

1290 €

14,50 €

NS0 €

12,50 €

12,50 €

1390 €

14,90 €



Sollten Sie Fragen ru Allergenen, fosatestoffen oder Unvertriglichkeiten laben, sprechen Sie uns gerne an.
I you hae any questions aboul allerpens, additives or intokeran e feel free W contsct us,

(8 STK)

* C1  HIKARU ' 12,80 €
Lachstartar, Unagisauce, Tsuki-Sauce
C2 NAOMI " 10,00 €
V1  TAMAGO ** 750 € Krebsfleisch, Gurke, Unagisauce
Omelett, Gurke, Sesam
C3 cayo™ 13,00 €
V2  SAYURI® 8,00€ Garnelen, Gurke, Kaviar, Chilisauce
Spargel, Frischkése, Rucola, Sesam
C4  YOKO*® 12,50 €
V3  sIMISU ** 750 € Gebackenes Hahnchen, Spezial-Sauce
Gurke, Frischkase, Sesam
C5 sSAKO ' 12,50 €
V4 HARUNA “&*' 11,50 € Lachs, Unagisauce und Spezial-Sauce
Avocado, Spargel-Tempura,
Frischkése, Sesam, Unagisauce, Mangosauce Cée  FuUJI ™ 13,00 €
Garnelen, Lachs, scharfe Sauce
V5  KIMURA® 11,00 €
Avocado, Gurken, Frischkése Crf SHIN =" 12,00 €

On Top: Mango, Tsuki-Sauce Garnelentempura, Unagisauce




S1

52

S3

S4

Sollten Sie Fragen xu Allergenen, Fusatzsioffen oder Unvertriiglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.

If you hive any questions about alkergens, sdditives or intolerances, plesse feel ree o confact us,

MAGURO SASHIMI *
Thunfisch

SAKE SASHIMI ¢
Lachs

MAGURO SAKE °
Thunfisch, Lachs

MORIAWASE
Gemischte Sashimi-Auswabhl

GROR

16STK.
3500 €

32,00 €

34,00 €

36,00 €

KLEIN
85TK.

19,00 €

1700 €

18,00 €

20,00 €

Menii 1

KYOTO == -
4 NIGIRI, 1 URAMAKI (8 STUCK)

13,50 €

Menii 2

KATOH oo ;
& NIGIRI, 1 URAMAKI (8 STUCK),
1 HOSOMAKI (6 STUCK)

15,50 €

Menii 3

SAKU HA o,bed fk
1 URAMAKI (8 STUCK), 2 HOSOMAKI (12 STUCK)

13,50 €

Menii 4

TOKYOQ 284
4 NIGIRI, 1 URAMAKI (8 STUCK), 8 SASHIMI

20,00 €

Menii 5

OSAKA 'ﬂ.b.’l:.d.f.k
6 NIGIRI, 1 URAMAKI (8 STUCK),
1HOSOMAKI (6 STUCK), 8 SASHIMI

26,00 €

Menii 6

ASAHI °5edte*

2 LACHS-NIGIRI, 2 MAGURO-NIGIRI, 2 EBI-NIGIRI,
1 SPEZIAL ROLL (8 STUCK), 1 HOSOMAKI (6 STUCK),
1 CRISPY ROLL (6 STUCK), 8 SASHIMI

45,00 €

Menii 7

Menii B

HIKARU MIX *o=4% )

8 NIGIRI, 1 URA MAK] (8 STUCK),
2 HOSOMAKI (12 STUCK)

8 Sashimi

VEGETARISCHER MIX

SAISHOKU “'¢
1HARUNA, 1 KAPPA HOSOMAKI,
1 AVOCADO, 1 SHINKO

2700 €

15,50 €

Menii O

SAKA °5#+f
1 URA MAKI, 1 CRISPY ROLL, 2 HOSOMAKI

20,00 €



SOFTDRINKS el

250 PEPSIO,33L " 420 €
251 PEPSIZERO 0,33L “* 4,20 €
252 SCHWIP SCHWAP 0,33 L ™" 4,20 €
253 SCHWIP SCHWAP ORANGE 0,33 L *“° 4,20 €
254 7JUP033L*"" 4,50 €
SAFTE & SCHORLEN 0,2L 0,4l
255 ORANGENSAFT 350 € 550 €
256 JOHANNISBEERSAFT 3,50 € 5,50 €
757 ORANGENSAFTSCHORLE ® 350€ 550€
7258 APFELSCHORLE® 350 € 5,50 €
259 JOHANNISBEERSCHORLE * 3.50¢€ 5,50 €
260 MARACUJASCHORLE® 3,50 € 5,50 €
261 MANGOSCHORLE * 350€ 5,50 €
762 GUAVENSCHORLE® 350 € 5,50 €
263 LYCHEESCHORLE " 3,50 € 5,50 €
WASSER
264 TAFELWASSER STILLO,5L 4,50 €
765 TAFELWASSER STILL10L 6,50 €
766 TAFELWASSER SPRITZIGO,5L° 4,50 €
267 TAFELWASSER SPRITZIG1,0L" 6,50 €
268 SELTERS MEDIUM 0,25L° 3,50 €
269 SELTERS MEDIUMO,75L° 6,50 €
270 SELTERS STILLO,25L 3,50 €
271 SELTERS STILLO,751L 6,50 €

HEIBGETRANKE

280 TEE (TEEKANNE) n

281 GRUNER TEE . 5,00 €

282 JASMIN TEE ; 500 €

283 INGWERTEE 500€

284 SCHWARZER TEE 500€

285 ORANGE TEE 500€

286 FRUCHTE TEE 5,00 €

KAFFEE

287 KAFFEE' 3,00€

288 ESPRESSO7 > 280¢€
Sollien Sie Fi*agﬂi Zu ﬁl]e-rgﬂnlzn. Zusarzsiwoffen oder Unveririglichkeiten hnhtn u[ierth Qiﬁ unﬁ gc,rm_ an. %Sg E:TF;_PEU::&%?_"ATD G.7 il.gg :

If you have any questions about allergens, additives or intolerances, please feel free to contact us.



HIKARU HOMESTYLE
ORIGINALS

AUF WUNSCH AUCH MIT ALKOHOL SERVIERBAR: VODKA, GIN ODER RUM + 3,80 €
300 LIMETTEN CALPICO®*®
Calpico, Limette, Soda

301 KOKOROS CALPICO °°
Calpico, Himbeeren, Limette, Ingwer, Soda, Minze

302 KIMONO CALPICO ©°
Calpico, Erdbeeren, Limette, Soda

303 GINGER COOLER
Minze, Ingwer, Gurke, Limetten, Ginger Ale

304 BERRY LOVER
Erdbeerenpiiree, Limettensaft, Minze

305 GUAVA PASSION®
Guava, Passionfrucht, Minze, Limette, Soda

306 KOKORO ISLAND
Passionfrucht, Lychee, Limetten, Minze, Maracujasirup

307 LEMON SODA°
Frische Limette, Minze, brauner Zucker, Soda

308 GREEN GINGER ICE TEA
Frischer Ingwer und griiner Tee

BIERE

320 JEVER ,FUN" ALKOHOLFREIOD,33L"

321 ZIRNDORFER HELL VOM FASS O,5L"

322 ZIRNDORFER KELLERBIER VOM FASS O,5L°
3723 RADLEROSL"®

324 RADLER ALKOHOLFREIO,5L"

325 LEDERER PREMIUM PILS FLASCHEO5L"
326 TUCHER HEFEWEIZEN ALKOHOLFREIO,5L°
327 COLAWEIZENOSL™""

328 KLOSTER SCHEYERNO,5L"°

329  ASAHI JAPANISCHES BIERO,33L°

8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €

8,00 €

3,90 €
480€
4,80¢€
4,80€
4,80 €
4,80€
4,80 €
4,80 €
4,80 €
580¢€

-
SPIRITUOSEN 2CL

340  JACK DANIELS 4,00 €
341 VODKA 4,00 €
342 RAMAZZOTTI 4,00 €
343 WILLIAMS 4,00 €
344 FERNET BRANCA 4,00 €
345 REISSCHNAPS 4,50 €
346 KRAUTERSCHNAPS 4,50 €
347 ROSENSCHNAPS 4,50 €

APERITIF

350 MARTINI BIANCO 500¢€
351 MARTINI ROSSO 5,00 €
352 CAMPARISODA"" 6,70 €
353 CAMPARI ORANGE' 6,70 €
354 APEROL SPRITZ "' 6,70 €

MATCHA 0,4L

KUHMILCH, LAKTOSEFREIE MILCH, HAFERMILCH, KOKOSMILCH, SOJAMILCH

360 MATCHA LATTE ** 6,50 €
361 |ICED MATCHA LATTE " 690 €
362 ICED STRAWBERRY MATCHA LATTE ** 750 €
363 |ICED MANGO MATCHA LATTE *“ 7.50 €

COCKTAILS

370 MAITAL" 14,00 €
Weiler Rum, brauner Rum, Mekhong, Triple Sec,
Mandel Sirup, Lime Juice, Ananassaft

MEKHONG SOUR 13,00 €
37 Mekhong, Zitrone, Zucker Sirup, Orangensaft



OFFENE WEINE

WEISS FL.
380 PINO GRIGIO COLLEVENTO IGT' 6,20€ 2700 €
hellgelb, frisch, dezent, halbtrocken
381 COLLI ALBANI,FONTANA DI PAPA" DOC' 6,20€ 2700 €
weinig, zart, fruchtig, trocken
382 TOLLOTREBBIANO D'ABRUZZO MASSAIA DOC' 6,20€ 2700 €
fruchtig, aromatisch, trocken
383 LUGANA CAVEGAR DOC CASTELNUOYO' 8,50 € 30,00 €
intensive, aromatisch, harmonisch, frisch
ROT 0,2L 0,75L
384 CHIANTI MONTEPULCIANO TOSCANA DOCG' 6,20€ 2700 €
trocken, fruchtig
385 BARDOLINO DOCVENETIEN' 6,20€ 2700 €
rubinroter Wein, trocken
386 MERLOTDOC' 6,20 € 27,00 €
halbtrocken
387 PRIMITIVO IGT! 8,50 € 29,00 € EXTRAS
rubinroter Wein, sehr sanftig, trocken, -fruchtig;_ T 200¢ T 200€
- — , TSUKI-SAUCE f 2,00€ UNAGISAUCE'  300¢€
SAKE — o1sL i T
388 SAKE REISWEIN' — qﬂ‘f 480¢€ GOHAN (REIS) 250¢ SOJASAUCE' 2,00 ¢
389 UMESHU PFLAUMENWEIN' A : — 450 € SUSHIREIS 300¢
" R = k. BEILAGEN EXTRA
L X9 FL. -
390 BARDOLINO CHIARETTO DOC! . s20€  2700€ OEBRATENER REE" 3%0¢
frisch, harmonisch, weinig, fruchtig, trocken
391 CHATEAU SAINT ROCH - LE ROSE'  820€  2900€
frisch, fruchtig ZUSATZSTOFFE

1Farbstoffen - 2 Konservierungsstoffen - 3 Antloxidationsmittel - & S&uerungsmittel
5 Stabllisatoren - 6 SURstoffen - 7 Koffelnhaltlg - 8 Kohlensdure

MOGLICHE ALLERGENE STOFFE
A Eler - B Erdnilsse - C Flsch - D Glutenhaltiges Getrelde
E Krebstlere - F Lupinen - G Milch einschllellich Lactose
H Schalenfriichte - | Schwefeldloxid & Sulfite
J Sellerle - K Senf - L Sesamsamen - M Soja - N Welchtlere (Mollusken)

393 PROSECCO(0,1L)*'

Perlwein, frisch, trocken




